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) Extra: 10 000 KiPé

Eépf‘eééo double et 5 mignardié‘z’é (and 67) Savoury é\smeté) * 60O 000 ¢ Macaron Framboige
‘. l ' (R@éPber’r’g MaCar’On)
¢ Tarte,- aux pOme;é

Mougge au Chocolat {0 000 (Apple roge tartlet)

¢ Ganache Orange
t it
Tipamiéu 70 OOO ¢ Tar ¢ au citron
(Lemon tartlet)
Tatin aux Troi@ Fruitcs (Mangue, ]omanaé, et ‘pomme) ¢t son Petit Pot de Créme

Warm upéide down Tart (ﬂpple Mango and pineaple) and Cream 65 000
QSuggecstion — Boule de glace/ add a scoop of lee Cream + 55 000

Créme Caramel a la Vanille de Bourbon 60 000

Créme Bralée a la Noix de Coco [servie froide)

Créme Bralée with Coconut [served cold) {0 000
S +9

7 8777 CAFE GOURMAND e\
EépP@ééO or Regular coffee ¢t & mignardiges (and & savoury sweets) * S0 000 + Crndole boat
Fondant au Chocolat 36 000 PATISSER IES ¢+ Bonbon Chocolat

\

QSalade de Fr‘uité Fraics du pagé au QSirop de Poivre de QSechouane ¢t & la Citronnelle
Fr‘@@h Fruit QSalad with QSichuan pepper QSgPuP and Lemongrags 415 000

@ ¢
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idd 10% government taxeg e * ﬂrtiéanal lee Creamé

N7 FHACES ARTSINESS =<9

:‘\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\E
Vanille - Vanilla G\acee
ﬂnanacs - plneapple Chocolat - Chocolate C{eme

\
Citron Vert - Lime So’f\oe Cate - Cotfee

Mangue - , Mango Miel Gingembre - Honey Ginger H6 000

Hibiscus - Rosella (Katiep) Caramel ( SUGGESTION \

Banane-Cannelle — Banana—-Cinnamon Noix de Coco - Coconut Coulics de Chocolat Chaud

Fruit de la paééion - ‘paééion Fruit Banane-Rhum-Raiging Hot Chocolate Fudge CSaUC‘E
\

ﬁ Coupe; EXOthlU(Z;, Exotic Bowl ’ 70 000 \\\
orbet a la Noix de Loco ¢t a nanag, ¢alade de Truitg, ¢t Loulig de Truitg uges
(Sorbet a la Noix de C s 11 Oalade de T Coulig de T Ro )
Poire Pochée au Vin Rouge ¢t ga Rogace de Glace au Miel 8y Gingembre
arm t~oache car in ine an oney—Linger lce—Uream
Warm Poached Red W d H G lee-C (O 000
oo Jo 000 Kipé par Boule / per &coop *®
A\

OP8ﬂ9® Noix de Cajou - Ca@he\w Nut

L

* MNADE INTAOS * Menthe—Cocolat —~ Mint-Chocolate \\\




